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du 15 au 19 juin 2026 | printemps | semaine 25

&

céleri en rémoulade

e

nugget de poulet ou
nugget de pois chiche
cuit au four

vendredi 19

O

Macédoine de légumes

mercredi 17 jeudi 18

A

salade d’oeuf

lundi 15

¥

Chou-fleur a la
vinaigrette

Salade de carotte ripée
au jus d’orange et
balsamique

mafé a la cacahuéte,
patate douce, féve et
carotte

escalope milanaise,
volaille ou vg
sauce napolitaine
haricots vert sautés a
Iail

dahl de lentille verte au
lait de coco aux légumes
et épices douces

pavé de saumon
sauce créme ciboulette

pommes de terre

quinoa grenaille grillées au four

riz tendre poélée de pomme de

terre et légumes a la
coquillette a I’huile

paysanne
d’olive courgettes sautées
offert par notre partenaire local
.o . 1f1 ~
yaourt nature* pomme* chocolat liégeois* "agnma;;?" créme caramel*
banane*

Plus d'inf e que

mange mon enfant ?
Fait maison & Mulhouse, inscrit dans une démarche solidaire, durable et écoresponsable 9

signée par le Chef Frangois ROCH, Escoffier 2024

re remplacé par un produit équivalen
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